WARSZTATY CZEKOLADOWE

14 lutego byl doskonala okazja do stworzenia wiasnorecznie robionych czekolad. Podstawa
byta naturalna czekolada wysokiej jakosci, a dodatki to juz fantazja uczniéw. Pojawily sie
liofilizowane owoce, pianki czy bakalie. Warsztatom towarzyszyta oczywiscie degustacja,
mozna byto sprobowac kilku rodzajow czekolad: deserowej, mlecznej, biatej, a nawet
rozowej, ktora swoj kolor zawdziecza jagodom. Mate arcydzieta sztuki milusinscy zabrali ze
sobg, dla swoich Walentynek i Walentych. A kto z Was dostat taka stodka Walentynke

wykonana z mitoscia?



